Kuriatko na grécky sp6sob
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Budete potrebovat

Priprava receptu

500 g kuracieho masa

1 velka cibula

2 — 3 struciky cesnaku (alebo suseny cesnak)
cca 150 g ryZze BASK

500 ml horucej vody

1 Vitana kuraci bujén

1 CL oregano Vitana



1 citron

1 cela cesnakova hlava
Olivovy olej

hrst oliv

hrst feta syru

Kuracie maso osolime a okorenime a opeCieme na panvici z kazdej
strany do zlato hneda, cca 3 minuty z kazdej strany. Maso odlozime
bokom.

Na panvicu pridame cibufu nakrajanu nadrobno a opecieme. Pridame
pretlaCeny cesnak a poprazime minutu.

Pridame umytu ryzu a chvilu oprazime. Priddme horucu vodu a kuraci
bujon, premieSame a nechame varit, pokial sa bujon nerozpusti.
Pridame oregano a Stavu z jedného citrona. Na vrch poukladame
kuracie maso. Cesnakovu hlavu prereZzeme prieCne a odrezanymi
polovicami ulozime smerom navrch.

Polejeme olivovym olejom, panvicu prikryjeme alobalom a vloZime do
rary vyhriatej na 180 stupriov na cca 40 minut.

10 minut pred koncom pridame olivy. Pred podavanim cesnak
vyberieme, vylupneme upecené struciky a primieSame do panvice.
Posypeme syrom feta a podavame.



